
มาตรการจัดการน ้าเสียของอาคาร 
1 ไมท่ิง้กระดาษช าระและ ผา้อนามยัลงในโถสว้ม 

2 ไมล่า้งภาชนะใสอ่าหารในอา่งลา้งหนา้ภายในหอ้งน า้ 

3 บคุลากรจะตอ้งใชน้  า้อยา่งประหยดัเพ่ือลดปรมิาณน า้เสีย 

4 ตดิตัง้ถงัดกัไขมนับรเิวณหอ้งจดัเตรียมอาหารและเครื่องดื่ม  

มาตรการจัดการน า้เสียจากศูนยอ์าหาร  

1. ตดิตัง้ถงัดกัไขมนัใหก้บัทางรา้นคา้ทกุจดุ  

2. เจา้ของรา้นคา้จะตอ้งท าดแูลถงัดกัไขมนั 

3. เลือกใชน้  า้ยาท าความสะอาดท่ีเป็นมิตรกบัสิ่งแวดลอ้มในการลา้งภาชนะ 

มาตรการดูแลถังดักไขมัน 
๑. ต้องติดตะแกรงดักเศษอาหารที่จุดล้างภาชนะก่อนเข้าถังดักไขมัน 
๒. ต้องไม่ทะลวง หรือแทงผลักให้เศษขยะไหลผ่านตะแกรงไปเข้าบ่อดักไขมัน 
๓. ต้องหมั่นตักไขมันออกจากบ่อดักไขมันอย่างน้อยเดือนละ 1 ครั้ง  
๔. น าเศษอาหารและไขมันที่ตักได้ไปใส่ถังขยะทั่วไปเพ่ือท าปุ๋ยหมัก 
๕. ล้างถังดักไขมันอย่างสม่ าเสมอ อย่างน้อย ๖ เดือน/ครั้ง 

 


